
MENÚ 4 TIEMPOS
Selección del Chef de nigiris y uramakis

Canelón de Rape y Langostino Gratinado
Crema de Calabaza con Toques Thai y Ravioli de Toro. 

Suprema de Merluza con Almejas
Sorbete de Piña, Lima y Hierbabuena

Tataki de Presa Ibérica 
Cremoso de Vainilla con Crema y frutos cítricos

Petit Fours

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza
Vino Blanco y Vino Tinto

Cava

ACTUACIÓN
EN DIRECTO 

DRESS CODE
ELEGANTE

CENA DE GALA EN CERVECERÍA *

INCLUYE ENTRADA A PUERTO TRIPS
(Muelle Alfonso XII Cartagena)

P.V.P.

95
+34 667 470 369

INFO + RESERVAS

Nochevieja´25

MIÉRCOLES 31 DICIEMBRE´25

HORA
DE LLEGADA
20:30 H.

SE RUEGA
PUNTUALIDAD



MENÚ 5 TIEMPOS
Selección del Chef de Nigiris y Uramakis

Milhoja de Foie y Queso de Cabra con Tostas de Algas
Bisque de Bogavante con sus Pinzas

Ventresca de atún a la brasa con salsa curry y mango
Cóctel Exótico de Piña, Lima y Ron

Costillar de Cabrito con Guarnición
Tarta Roja con Crema de Queso y Frutos del Bosque

Petit Fours

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza

Vino Blanco y VinoTinto
Cava

ACTUACIÓN
EN DIRECTO 

DRESS CODE
ELEGANTE

CENA DE GALA EN RESTAURANTE *

INCLUYE ENTRADA A PUERTO TRIPS
(Muelle Alfonso XII Cartagena) +34 667 470 369

INFO + RESERVAS

Nochevieja´25

MIÉRCOLES 31 DICIEMBRE´25

HORA
DE LLEGADA
20:30 H.

SE RUEGA
PUNTUALIDAD


